


Fast alle Gerichte sind auch Vegan verfugbar.
Sprechen Sie uns an!

Alle Preise sind inkl. MwSt. und in Euro.
Angaben von Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie
auf der letzten Seite oder sprechen Sie uns an.

All prices are incl. VAT and in Euro.
Information on additives and allergens can be found on the last page or contact us.



VEG. MENU
VORSPEISE

MANGO LASSI
PAPADAM MIT DIPS
MADRAS RASAM
Rote Tomaten Linsensuppe -
scharf gewUlrzt - nach stdindischer Art

HAUPTGERICHT

PANEER TIKKA MIT SALAT
hausgemachter Rahmkase -
Paprika - Zwiebeln - Joghurt - Safran -
Knoblauch - Ingwer - GewUrzen
mariniert - am Spiel3 gegrillt

BHINDI MASALA
Okra-Schoten -

Tomaten - Ingwer
- aromatischen Sauce
mit Sahne

KADAI PANEER

Hausgemachte Indische Kase - Paprika -
Zwiebeln - aromatische Sauce

BEILAGEN
Reis & Nan

DESSERT

RASAGULLA

Milchballchen mit stf3em Sirup

FUR2PERSONEN ........... 49,00 €
FUR3 PERSONEN ........... 72,00 €

FUR4PERSONEN ........... 9500 €

MENUS

NON VEG. MENU
VORSPEISE

MANGO SEKT
PAPADAM MIT DIPS

CHICKEN HOT & SOUR SOUP

Weil3koh! - Karotten - Paprika - Tomaten - Soja
Sauce - Zitrone - Gruner Chili - scharf

HAUPTGERICHT

CHICKEN TANDOORI

Hahnchenschenkel, mariniert mit GewUrz-
Paste, saftig gegrillt im Tandoor Ofen

LLAMB SEEKH KEBAB
Lammhackfleisch - Zwiebeln - Ingwer -
Knaoblauch - Griine Chili - Koriander -

Gewlrze - saftig am Spiel3 gegrillt

CHICKEN NAWABI

Hahnchenbrustfilet - Kase -
milde Cashew Sauce

LAMM VINDALOO

Lammfleisch - Kartoffeln - scharfe Sauce

BEILAGEN
Reis & Nan

DESSERT

GULAB JAMUN
Ballchen aus Huttenkase -

frittiert - Kardamom - Zuckersirup -
Rosenwasser - Mandeln - Sahne

FOR2PERSONEN ........... 62,00 €
FUR3 PERSONEN ........... 89,00 €
FUR 4 PERSONEN .......... 120,00 €




— THALI

EOEOGIRELTNTL (O s e

3 x verschiedene vegetarische / vegane
Gerichte - Salat - Raita - Dessert -
Nan - Basmatireis

EWIRCERRINABV B A LTS -

2 x verschiedene Hahnchengerichte -
1x Linsengericht - Salat - Raita - Dessert -
Nan - Basmatireis

BOZ IO LI AN TR I AN D b s e e i it - 0 o o ot B

2 x verschiedene Fischgerichte -
1x Linsengericht - Salat - Raita - Dessert -
Nan - Basmatireis

OSBRI LI TR RUAN LIl s 6% 0 06 o 607 600 1 0 0oa 006 6'm 0.0 60 .06 0 «

2 x verschiedene Lammgerichte -
1 x Linsengericht - Salat - Raita - Dessert -
Nan - Basmatireis

EOEBOEEYWOOD THALL . o

1 x Fischgericht - 1 x Riesengarnelengericht -
1 x Linsengericht - Salat - Raita - Dessert -
Nan - Basmatireis

605. MADRAS SPECIAL THALI .....................

1 x Fischgericht - 1 x Riesengarnelengericht -
1 x Lammgericht - 1 x Hahnchengericht -
Salat - Raita - Dessert - Nan - Basmatireis

THALI




SUPPEN

10.

il

12

MADRAS RASAM

Rote Tomaten Linsensuppe -
scharf - stdindischer Art

DAL SHORBA

Linsen - indische Kéase -
Sahne - mild

KHUMBI SHORBA
Champignons - Sahne - mild

VEG. SHORBA
Gemischte GemUse - Sahne - mild

CHICKEN SHORBA
Hahnchen - Sahne - aromatisch

GARLIC CHICKEN SHORBA

Hahnchen - Knoblauch -
Sahne - aromatisch

. 580 &

TOMATO SHORBA
Tomaten - Sahne - Cremig

PALAK SHORBA

Spinat - geriebenem indischem
Kase - Sahne - Cremig

SWEET CORN SOUP ......... 4,00 €

Mais - Karotten - Junge Bohnen -
aramatisch

CHICKEN
SWEET CORN SOUP
Hahnchen - Mais - Eier - aromatisch

VEG. HOT & SOUR SOUP . .. .. 450 €

Weil3kohl - Karotten - Paprika -
Champignons - Tomaten - Soja
Sauce - Zitrone - griiner Chili -
scharf

CHICKEN

HOT & SOUR SOUP
Hahnchen - Weil3kohl - Karotten -
Champignons - Paprika - Tomaten -
Soja Sauce - Zitrone - griner Chili -
scharf

VORSPEISEN

SUPPEN

18

4.

1.

CHICKEN PEPPER RASAM
Hahnchen - Tomaten - Knoblauch -
Tamarind - Koriander

5,00 €

NANDU RASAM

Fluss Krabbe - Tomaten - Zwiebeln -
Knoblauch - Tamarind - Koriander

PRAWN RASAM
Shrimps - Tomaten - Zwiebeln -
Knoblauch - Tamarind - Koriander

SALATE

Alle Salate servieren wir mit hausgemachtem
Joghurt ~ Dressing

20.

21

22.

28,

24.

2.5}

CUCUMBER SALAD .......... 350 €
Gurken

(ONTONESANZATD) S 350 €
Runde rote Zwiebeln - griner Chili

HARA BHARA SALAD ........ 450 €

Eisbergsalat - Gurken - Tomaten -
Paprika - rote Zwiebeln -
Champignons - Karotten

PANEER SALAD
Eisbergsalat - indischem Kéase -
Gurken - Tomaten - Paprika

PANEER TIKKA SALAD oyiel0) €

Eisbergsalat - gegrilltem indischem
Kase - Gurken - Tomaten - Paprika -
rote Zwiebeln

CHICKEN TIKKA SALAD

Eisbergsalat - Hahnchenbrustfilet
aus dem Tandoor - Kartoffeln -

Tomaten - Gurken

. 700 €




S

37.

41,

30.

S2,

S8

34.

85

36.

38.

39.

40.

42,

43.

btr,

— VORSPEISEN

VORSPEISEN

VEG. ROLLS
Kartoffeln - Karotten - Porree -
Zwiebeln - grine Erbsen

CHICKEN ROLLS

Hahnchen - Zwiebeln - Ingwer -
Knoblauch - Gewlrze

MUTTON ROLLS
Lamm - Zwiebeln - Ingwer -
Knoblauch - Gewlrze
VEG. PAKORA
Gemischte Gemuse - Ingwer -
Koriander ( mit oder ohne griinen Chilis )

PANEER PAKORA

Indische Kase - umhdillt mit
Kichererbsen Teig - frittiert

ONION PAKORA

Zwiebeln - Ingwer - Knoblauch -
umhillt mit Kichererbsen Teig -
frittiert

CHICKEN PAKORA
INDIAN STYLE

Hahnchenbrust - Ingwer - Knoblauch -
Zwiebeln - WeilBkohl! - grune Chilis

VEG. SAMOSA
Kartoffeln - grinen Erbsen -
Cashewntlissen - Gewlrzen

CHICKEN SAMOSA
Hahnchen - Zwiebeln - Gewlrze

PANEER 65
Indische Kase - Gewlrze

GOBI 65
Blumenkohl - Gewlrze

CHICKEN 65
Hahnchenbrust - Gewlrze

FISH 65
Fischfilet - Gewdlrze

PRAWN 65
Garnelen - Gewdlrze

MIX VEG.
PLATTER FOR 2
Gobi 65 - Paneer 65 - Veg. Pakora -
Zwiebeln Pakora

45,

48.

47,

MIX NON VEG.
PLATTER FOR 2

Chicken 65 - Fisch 65 - Chicken
Pakora - Prawn 65

CHICKEN LOLLI POP

Chickenwings - Zwiebeln -
Ingwer - Knoblauch

CHICKEN LOLLI POP
MIT HONIG
Chickenwings - Zwiebeln -
Ingwer - Knoblauch - Honig

VORSPEISEN

5(0),

Sk

52

DS}

54,

5/

56.

57

58.

MEDU VADA (2 STUCKE )

MIIF GRS oo noonaoansonn: 500 &
Wei3e Linsen Donuts - Pfeffer -
Koriander - GewlUrze

STANVIR AR AVZAT) AN o 550 €
Herzhafte Linsen Donuts - Sambar

IDLI MASALA FRY ........... 6,00 €

Frittierte Idli - Tomatenketchup -
Minzsauce - Podi

KOZHLI VARUVAL .. ..... ... 700 €

Hahnchen - Knoblauch - Zwiebeln -
Koriander - sudindische GewdUrze

MUTTON KOLA URUNDAI

Lamm Hackfleisch - Zwiebel -
Kariander - Green Chili

.o &80 €

GARLIC PRAWN ... .. .. ..., 750 €
Shrimps - Zwiebeln - Paprika -
Knoblauch - Chili Sauce

MORU MORU PRAWN .. .. .. 1000 €

Garnelen - Ingwer - Knoblauch -
Paniert - frittiert

MEEN VARUVAL (2 STUCKE) . 850 €
Fisch Filet - Ingwer - Knoblauch -
stidindische Gewlrze - Pfannen

gegrillt

RRANVANRTISIAL oo oaoaviodaaooaccosac 700 €
Fisch Fingers - Ingwer -

Knoblauch - sudindische

Gewdrze - paniert - frittiert




BROT

B0, RAIPAIDAIL oo ienonsansonnhods 2,00 €
Linsenbrot

61 MASALA PAPADAM ... .... .. Hell) €

62

63.

B4.

B5.

66.

67

68.

6S.

/0.

Vil

72

/4.

78

Tomaten - Zwiebeln - Gurken -
Koriander - Gewlrzen - Grune Chili

IDILANDN RO © onovonannnanonns 250 €
Vollkornmehl! Brot
BUNNHERIR@OIIVIE S 3,00 €

Vollkornmehl! Brot - indisches Butter

Y RN CIONRAN b s s s omnnnaann e 250 €
Sauerteigbrot - frittiert

INFADINEE s AR e~ SR s L 2,00 €
Sauerteigbrot

BUHNRETRSN /AN S S e s e 250 €
Sauerteigbrot - indisches Butter
PANEERSNAINE i 4,00 €
Geflllt - indische Kase

PANEER CHEESE NAN , 500 €
Geflllt - indische Kase - Gouda

GARLIC NAAN " ... ... .. 850 &
Geflllt - Knoblauch

CHILI GARLIC NAN . ... .. 4,00 €
Geflllt - Knoblauch - Chili

IEIEVIPASNAUN (S i 500 €
Geflllt - Lamm Hackfleisch

CHICKEN TIKKA NAN . 500 €
Geflllt - Tandoori Hdhnchen

TANDOORI ALOO PARATHA 400 €
Geflllt - Kartoffeln

TANDOORI LACHHA

AN R AN D AN e 6 oo doanaoo 3,00 €

Vielschichtiges Brot -
indische Butter

BEILAGEN

ROLL
( Indische Wraps ) mit oder ohne griine Chilis
760 PANEER TIICK ARROIIT 3 RE S 25 0E

Wrap geflllt - indische Kase
gegrillt im Thandoori - rote
Zwiebeln - Gurken - Paprika -
Saucen - GewdUlrze

77. EGG CHICKEN TIKKA ROLL 950 €
Wrap gefUllt - Eier - Hahnchen
Tikka - Zwiebeln - Gurken -
Paprika - Saucen - Gewlrze
78. EGG LAMB TIKKA ROLL 10,00 €
Wrap gefullt - Eiern - Lamm
Tikka - Zwiebeln - Gurken -
Paprika - Saucen - Gewlrze
RAITA
SO RIATNECGURIDE S e S 2,50 €
Natur Joghurt
Sl AN R AN AT 300 €
Joghurt - Gewlrze
82. CUCUMBER RAITA ......... 880 €
Joghurt - Gurken - GewlUrze
SETONITONBRIATEIVATSE S 880 €
Joghurt - frische rote
Zwiebeln - Gewdlrze
SZSSIVIPXERIAVEIVAT e e b 4,50 €
Joghurt - rote Zwiebeln -
Gurken - Tomaten - GewUrze
85, MIX FRUITS RAITA ~ ... ... 4150 €
Joghurt - gemischte Frichte
SE R OIMAIOIRIATIVASES S e o 400 €
Jaghurt - Kartoffeln - Gewlrze
87 BHINDI RAITA = .......... ... 400 €
Jaghurt - Okraschoten - Gewlirze
REIS
88. BASMATIRICE ............... 280 €
SR NV N R (G e e o 4 1510) €
S0, THONEOIRIEIE oo o baonm s onn 450 €
91. GONGORA MASALA RICE .. 450¢€
CHUTNEY
92. COCONUT CHUTNEY ....... 2{000 €
93. ONION GARLIC CHUTNEY . 200¢
94, TOMATO CHUTNEY ........ 2{00 &€
95. GUN POWDER WITH GHEE . 200¢€

(Padi) - Vier verschiedene Linsen -
Knoblauch - Jeera - Pfeffer -
Red Chili - Salz




— VEGETARISCHE GERICHTE

Alle Vegetarischen Gerichte servieren wir mit Basmatireis und Nan

100.

101.

oz

103.

104.

105.

106.

107.

108.

108.

10.

MADRAS TARKA DAL ... .. 1250 €
Rote Linsen - Tomaten - Zwiebeln -
Curryblatter - Ingwer -

feine sldindische Sauce

MUSHROOM MATTER ... 1250

Champignons - grtne Erbsen -
Sahne - feine nordindische Sauce

MIX VEG. CURRY

Gemischte GemuUse - Sahne -
feine nordindische Sauce

NAVRATNAM KORMA
Gemischte GemUse -
Frichte - feine milde Sauce

1300 €

DAL MAKHINI
Verschiedene Linsen - Tomaten -
Zwiebeln - Ingwer - Knoblauch -
Tomatenbuttersauce

CHANA MASALA
Kichererbsen - Kartoffel -
Zwiebeln - Tomaten - Sahne -
feine nordindische Sauce

BAINGAN MASALA
Aubergine - Zwiebeln - Sahne -
Tomaten — feine pikante Sauce

ALOO BAINGAN MASALA
Aubergine - Kartoffeln -
Zwiebeln - Sahne - Tomaten -
feine pikante Sauce

1300 €

TINDA MASALA
Mini Klrbisse aus dem Punjab -
Zwiebeln - Tomaten - Ingwer -
Knoblauch - feine pikante Sauce

BHINDI MASALA
Okraschoten - Zwiebeln - Tomaten -
Ingwer - feine nordindische Sauce

MALAI KOFTA

Kartoffelballchen - Tomaten - Kase -
Cashews - Mandeln - Sahne -

feine aromatische Sauce

ilQ?

T

{j18!

HARI ALI KOFTA
Kartoffelballchen mit Spinat -
Tomaten - K&dse - Cashews -
Mandeln - Sahne - feine
Spinatsauce

ALOO GOBI MASALA
Blumenkaohl! - Kartoffeln - Zwiebeln -
Tomaten - feine Sauce

DAMM ALOO
Geflllte halbe Kartoffeln -
Kase - feine scharfe Sauce




— VEGETARISCHE GERICHTE

Alle Vegetarischen Gerichte servieren wir mit Basmatireis und Nan

4.

TS

1e.

il

8.

T8,

120.

121

VENDAKKAI MOR
ISWIEAMBU . s e i e

Okraschoten - Joghurt -
Kokosnussmilch - Zwiebeln -
Tomaten - Rote Chili

MUSHROOMS MASALA ...
Champignons - Tomaten -

13.00 €

Zwiebeln - Kokosnussmilch -
Gewdlrze

ENNAI KATHIRIKATI ..... ...

Mini Auberginen - Zwiebeln -
Tomaten - Ingwer - Knoblauch -
Kokosnussmilch

MANGOKARI ..............

Frische Mango -
stdindische Sauce

PANEER CHETTINAD ....... 1850k

Hausgemachte indische Kase -
Tomaten - Zwiebeln - Chettinad
Masala - Kokosnussmilch

VEGETABLE CHETTINAD ..
Gemischte Gemuse - Tomaten -
Zwiebeln - Chettinad Masala -
Kokosnussmilch

13.00 €

CAULIFLOWER
MANCHURIAN .............
Blumenkohlréschen - Zwiebeln -
Knoblauch - Ingwer - Paprika

MUSHROOM
MANCHURIAN .............
Champignons - Zwiebeln -
Knoblauch - Ingwer - Paprika

PANEER
GERICHTE

122

123.

124.

125

126.

127.

128.

129!

MATTER PANEER
Hausgemachte indische Kase -
grinen Erbsen - nordindische
Sauce

PANEER MALAI CURRY
Hausgemachte indische Kase -
milde Cashew Sahne Sauce

.. 1860 €

PALAK PANEER

Hausgemachte indische Kase -
Sahne - Spinatsauce

PANEER MAKHINI

Hausgemachte indische Kase,
gegrillte in Tandoori - Butter
Honigsahnesauce

CHILLI PANEER

Hausgemachte indische Kase -
Paprika - Zwiebeln - griner Chili -
scharfe Sezshwan Sauce

KADAI PANEER

Hausgemachte indische Kase -
Paprika - Zwiebeln - aromatische
Sauce

PANEER TIKKA MASALA
Hausgemachte indische Kase -
Paprika - Zwiebeln - Ingwer -
feine pikante Sauce

. 14,00 €

HOT GARLIC PANEER ... .. 14,00 €
Hausgemachte indische Kase -

Paprika - Zwiebeln - Ingwer -

Knoblauch - Chili - scharfe Sauce




— HAHNCHEN GERICHTE

Alle Hahnchen Gerichte servieren wir mit Basmatireis und Nan

180

131,

132.

1SS

134.

135.

136.

187

138.

189"

140.

141,

CHICKEN CURRY " ... ... 12,50 €
Hahnchenbrustfilet - Sahne - feine
aromatische Sauce

CHICKEN MUSHROOM G B0k

Hahnchenbrustfilet - Champignons
- Sahne - feine aromatische Sauce

CHICKEN SAAG
Hahnchenbrustfilet -
Sahne - Spinat Sauce

CHICKEN KORMA ... .. 14,00 €
Hahnchenbrustfilet - Cashews -
Rosinen - feine milde Sauce

CHICKEN VINDALOO ... 1400€

Hahnchenbrustfilet - Kartoffeln -
scharfe Sauce

MANGO CHICKEN veas 1EB0E
Hahnchenbrustfilet - Mango puree -
Cashews - Mandeln - feine milde

Sauce

BUTTER CHICKEN """ ... .. 1300 €
Hahnchenbrustfilet aus dem
Tandoor - Honigbuttersauce

CHICKEN MAKHINI
Tandoori Hahnchen Minikeule -
Zwiebeln - Tomaten - Ingwer -
Knoblauch - feine aromatische
Sauce

CHICKEN TIKKA MASALA
Hahnchenbrustfilet aus dem
Tandoor - Paprika - Zwiebeln -
Ingwer - Knoblauch - feine
aromatische Sauce

15,00 €

CHICKEN TENGRI MASALA . 1500 €
Tandoori Hdhnchen Minikeule -

Paprika - Zwiebeln - Ingwer -

Knoblauch - feine aromatische

Sauce

CHILI CHICKEN
Hahnchenbrustfilet - Paprika -
Zwiebeln - Ingwer - Knoblauch -
Grune Chili - Sezhwan Sauce

CHICKEN JALFREZZI
Hahnchenbruststreifen -
Paprika - Weil3kohl - Karotten -
feine pikante Sauce

142.

143.

144,

145,

146.

147.

148.

149.

150.

151,

162.

CHICKEN NAWABI
Hahnchenbruststreifen - Paprika -
WeiBkohl - Karotten - feine pikante
Sauce

CHICKEN NILAGIRI

Hahnchenbrustfilet - Zwiebeln -
Minze, Spinatsauce

ACHARI CHICKEN
Hahnchenbrustfilet - pickle -
scharfe Curry Sauce

CHICKEN MADRAS
Hahnchenbrustfilet - Zwiebeln -
Tomaten - Curryblatter - Kokosnuss-
flocken - feine stdindische Sauce

BHINDI CHICKEN
Hahnchenbrustfilet - Okraschoten -
Zwiebeln - Tomaten - aromatische
Sauce

KADAI CHICKEN
Hahnchenbrustfilet - Paprika -
Zwiebeln - Ingwer - Knoblauch -
pikante Sauce

HOT GARLIC CHICKEN  .... 14,00 €
Hahnchenbrustfilet - Paprika -

Zwiebeln - Ingwer - Knoblauch -

scharfe Sauce

CHICKEN CHETTINAD ...... 14,00 €
Hahnchenbrustfilet - Zwiebeln -

Tomaten - Chettinad Masala -
Kokosnussmilch

KOZHLI KOLAMBU

(EOIMESTYLE ) 10 oo omanomannas 18,80 €
Hahnchenbrustfilet - Zwiebeln -

Tomaten - Gewdurze

CHICKEN PEPPER

I VANSYAN DA 5 oo doa oo boanananooo 14,00 €
Hahnchenbrustfilet - Zwiebeln -

Tomaten - Ingwer - Knoblauch -

Pfeffer - sidindische Masala

PONDICHERRY
CIHICHKIBN oot sobadeonsanoas 14,00 €
Hahnchenbrustfilet - Zwiebeln -

Minze - Koriander - Kokosnuss -
Grlne Chili - Knoblauch




155.

156.

574

158.

{159

160.

161,

162.

163.

164.

165.

LAMB CURRY
Lamm - Zwiebeln - Tomaten -
feine Sauce

LAMB ROGAN JOSH

Lamm - Zwiebeln - Ingwer -
Knoblauch - feine aromatische
Sauce

LAMB TIKKA MASALA

Lammfleisch aus dem Tandoor -

Paprika - Zwiebeln - feine
aromatische Sauce

LAMB BUHNA

Lamm Hackfleisch - grinen
Paprika - GewUrze - feine Sauce

LAMB SAAG
Lammfleisch - Spinatsauce

LAMB KADAI SUTI
Lammfleisch - Grinen Erbsen -
frische Tomaten - Koriander -
Curry Sauce

LAMB VINDALOO

Lammfleisch - Kartoffeln -
scharfe Sauce

LASOONI LAMB

Lammfleisch - Knoblauch -
feine aromatische Sauce

KADAI LAMB
Lammfleisch - Paprika -
Zwiebeln - Ingwer -
Knoblauch - pikante Sauce

ACHARI LAMB
Lammfleisch - Pickle -
feine pikante Sauce

MANGO LAMB
Lammfleisch - Mango Puree -
Cashew - Mandeln -

milde feine Sauce

LAMMGERICHTE

. 1600 €

66.

167.

168.

158

170.

17

172.

173.

174.

Lammfleisch von der Keule.

LLAMB BHINDI

Lammfleisch - Okra Schotten -
Zwiebeln - Tomaten -
aromatische Sauce

LAMB MALAI CURRY
Lammfleisch - Cashew -
Rosinen - Cashew Sahnesauce

. 1860 -€

LAMB NILAGIRI

Lammfleisch - Minze,
Spinat Sauce

MUSHROOM LAMB CURRY
Lammfleisch - Champignons -
feine Nordindische Sauce

14,50 €

LAMB MADRAS
Lammfleisch - Zwiebeln -
Tomaten - Curry Blattern -
Kokosnussflocken -
Pikante Sauce

MUTTON CHETTINAD ...... 1500 €

Lamm - Zwiebeln - Tomaten -
Chettinad Masala - Kokosnussmilch

PONDICHERRY MUTTON . ..
Lamm - Zwiebeln - Minze -
Koriander - Kokosnuss -

Grine Chili - Knoblauch

18180 €

MUTTON PEPPER FRY ...... 15,00 €
Lamm - Zwiebeln - Tomaten -

Ingwer - Knablauch - Pfeffer -
Sudindische Masala

MUTTON CHUKKA
Lamm - Zwiebeln - Tomaten -
Ingwer - Knoblauch - stdindische
Gewdlrze




— MEERESFRUCHTE

Alle Fisch- und Garnelengerichte servieren wir mit Basmatireis und Nan

FISCH

180.

181.

182.

183.

184.

185!

186.

187.

188.

FISH CURRY
Seelachsfilet - Zwiebeln -
Tomaten - feine Sauce

FISH VINDALOO ............ 15,50 €

Seelachsfilet - Kartoffeln -
scharfe Sauce

FISH TIKKA MASALA

Seelachsfilet - Paprika -
Zwiebeln - feine aromatische
Sauce

FISH KOHINUR
Seelachsfilet - GemUse -
milden Curry Safran Sauce

FISH JALFREZZI

Seelachsfilet - Paprika -
WeilBkohl - Karotten -
feine pikante Sauce

FISH ACHARI
Seelachsfilet - Pickle -
feine pikante Sauce

MALABAR FISH CURRY
Fisch Filet - Zwiebeln -
Tomaten - grine Chili -
Kokosnussmilch - Gewurze

. 1560 €

MADRAS FISH CURRY ...... 16,00 €
Fisch Filet - Zwiebeln - Tomaten -
slidindische GewlUrze

CHILI FISH
Fisch Filet - Knoblauch -

Zwiebeln - Paprika - Lauch
Zwiebeln - Soja Sauce - Griune Chili

GARNELEN

189. PRAWN CURRY
Riesengarnelen - Zwiebeln -
Tomaten - feine aromatische
Sauce

190. PRAWN TIKKA MASALA
Riesengarnelen - Paprika -
Zwiebeln - feine aromatische
Sauce

191 PRAWN KOHINUR

Riesengarnelen - GemUse -
milden Curry Safran Sauce

192. PRAWN VINDALOO

Riesengarnelen - Kartoffeln -
scharfe Sauce

193. PRAWN JALFREZZI

Riesengarnelen - Paprika -
Weil3kohl - Karotten -
feine pikante Sauce

194. PRAWN ACHARI
Riesengarnelen - Pickle -
feine pikante Sauce

195. PRAWN THOKKU ( DRY )
Shrimps - Zwiebeln -
Tomaten - Ingwer -
Knoblauch - Gewlrze

196. CHILI PRAWN
Shrimps - Knoblauch -
Zwiebeln - Paprika - Lauch -
Soja Sauce - Grlne Chili

197 NANDU MASALA
Fluss Krabben - Zwiebeln -

Tomaten - Ingwer -
Knoblauch - Pfeffer

198. PCHETTINAD NANDU ... ..
Fluss Krabben - Zwiebeln -
Tomaten - Chettinad Masala -
Kokosnussmilch

199. MADRAS NANDU CURRY ...
Fluss Krabben - Zwiebeln -
Tomaten - stidindische Gewlrze

. 17000 €

1700 €

1650 €

16,50 €

16,50 €

. 16,00 €

1650 €

16,00 €

16,00 €

16,00 €




Ausgewdhlte sidindische Spezialitaten.

DOSA

2000, IPILATDNY JDXORVAY oot awn inadonaoaoa 750 €

207, IPOIDILIDXOSIAY &hos s o0 onoanas 850 €
Mit Gun-Pulvermasala

202 MUASEI LA I DXORSIAN &6 o oiaan doda o 12,00 €

Geflllt mit Kartoffeln - Zwiebeln -
Tomaten - Gewdlrze

208.CIRIBIE TROASTE & o oo aomasanans 800 ¢€
Mit indische Butter

204 PANEERDOSA ... ... ..... .. 1250 €

GefUllt mit indische Kase -
Gewdlrze

205.CHICKEN DOSA ............. 13,00 €
Geflllt mit Hdhnchenbrust-
streifen - Gewdurze

206. MUTTON KEEMA DOSA .. ... 1350¢€
Gefillt mit Lamm
Hackfleisch - Gewlrze

207 RAVATDOSAG: - - L gira e L 9,00 €

Lammfleisch - Knoblauch -
feine aromatische Sauce

208.ONION RAVA DOSA . ...... .. 10,00 €
Teig aus Griel3 - Zwiebeln

209.RAVA CHEESE DOSA ... .. 1250 €
Teig aus Griel3 - indische Kase

210. RAVA CHICKEN DOSA ...... 1260 €

Teig aus Griel3 - gefullt mit
Hahnchenbruststreifen -
Gewdlrze

211. ONION RAVA MASALA DOSA 1150 €
Teig aus Griel3 - gefullt mit
Kartoffeln - Zwiebeln -
Tomaten - Gewurze

212. MYSORE DOSA .. ...... ... .. 100 €
Teig aus versch. Linsen -
Zwiebeln - Tomaten -
frische Kokosnusspaste

213. MYSORE MASALA DOSA ... . 1150¢€
Teig aus versch. Linsen - gefillt
mit Kartoffeln - Zwiebeln -
Tomaten - Gewurze

214. MADRAS SPECIAL DOSA ... 1300 ¢
GefUllt mit indischem Kéase -
Butter - Masala - Zwiebeln -
Tomaten

— SUDINDISCHE SPEZIALITATEN

UTTAPAM

220.PLAIN UTTAPAM (2 STK.) ... 6,00 €
Dicker Pfannkuchen aus
Linsen und Reis Teig

221. ONION TOMATO UTTAPAM . 750 €

Dicker Pfannkuchen -
Zwiebeln - Tomaten

222, 2O D) JRUERITATZATN 1 e 820 €
Dicker Pfannkuchen -
Gunpowder
IDLI
225 SET IDLI (PLAINIDLI) ......... S0l €
226 PODIBIDIZIC S shiiitte. Sl 700 €
227. MINI SAMBAR IDLI .......... 500 €
22 SHVITIINISE @ D IRTI) I6 TS e, 700 €
PAROTTA

Mehrschichtiges Brot
230. MALABAR PAROTTA (2 STK.)

WITH VEG. KORMA ...... .. 10,00 €
231. MALABAR PAROTTA (2 STK.)

WITH CHICKEN CURRY .... 1200 €
232.MALABAR PAROTTA (2 STK.)

WITH MUTTON CURRY .... 1350 €
233 KOTHU PAROTT A cag=u et i 11,00 €

Gehacktes Brot - Eier - Zwiebeln -
Tomaten - Grlne Chili - Pfeffer

234.EGG PAROTTA (2 STK.)
WATH . SA ALNAC Fras ot s 11,00 €

Gefullte Parotta mit Eiern - Grine
Chili - Zwiebeln - Koriander

235. CHICKEN CHILI PAROTTA .. 1250 €
Gehacktes Brot - Hdhnchen -
Eier - Zwiebeln - Tomaten -
Grine Chili - Pfeffer

236. MUTTON CHILI PAROTTA .. 1350 €
Gehacktes Brot - Lamm -
Eier - Zwiebeln - Tomaten -
Grune Chili - Pfeffer




— TANDOORI GERICHTE

Alle Tandoori Gerichte servieren wir mit Basmatireis, Salat und Dips.

240. TANDOORI ALOO TIKKIA . ............... ... 12,00 € TANDOORI

Kartoffeln gefullt mit Kase, Cashewnusse
und Gewdlrzen, anschlie3end gegrillt im
Tandoor Ofen

g NIIRERIIGIC A " e 14,00 €

Hausgemachte indische Kase, mariniert mit
Gewdlrz-Paste, saftig gegrillt im Tandoor Ofen

AR SINIE RS AHTSTTIAICA B8 20 i 1450 €

Hausgemachte indische Kase, mariniert mit
GewdUlrz-Paste, gegrillt im Tandoor Ofen

263 AN E DI TI RN S i 15,00 €

Drei verschieden marinierte Kdse, mit einer
GewdUrz-Paste, gegrillt im Tandoor Ofen

A CEIG I NI CIOA S et 8. o o 14,00 €

Hahnchenbrustfilets, mariniert mit Gewlrz-
Paste, saftig gegrillt im Tandoor Ofen

2 CIHHCISENSPANDOORT | e o 15,00 €

Hahnchenschenkel, mariniert mit Gewllrz-
Paste, saftig gegrillt im Tandoor Ofen

248. LEMON CHICKEN KEBAB ..................... 14,00 €

Hahnchenbrustfilets, mariniert mit Cashew-
GewlUrz-Paste und Zitrone, saftig gegrillt im
Tandoor Ofen

247. CHICKEN LASOONIKEBAB ................... 14,50 €

Hahnchenbrustfilet, mariniert mit Cashew
und Knoblauch - Paste, gegrillt im Tandoor
Ofen

248.CHICKEN HARI ALIKEBAB ................... 14,50 €

Hahnchenbrustfilet, mariniert mit Spinat,
Minze, Koriander und Grine Chili Paste,
saftig gegrillt im Tandoor Ofen

249 CHICKEN MALAIKEBAB ...................... 14,50 €

Hahnchenbrustfilet mariniert mit Cashew,
Koriander, Chili Paste - GewlUrze

250.CHICKEN RESHMIKEBAB .................... 15,00 €

Hahnchenbrustfilet, mariniert mit Cashew-
Paste, saftig mit Eiweil3schaum gegrillt




TANDOORI GERICHTE

Alle Tandoori Gerichte servieren wir mit Basmatireis, Salat und Dips.

25 AEANMB TTICKIATE e e i AR & 15,50

Lammfleisch, mariniert mit GewUrz-Paste,
saftig gegrillt in Tandoor Ofen

267: LAMBACHARTICEBAB 7 S -l Sl o0 €

Lammkeule mariniert mit Pickle GewUrz-
Paste, saftig gegrillt in Tandoor Ofen

253 LAMB SEERIFKERA B ot S i D 1650-¢
Lammhackfleisch, mit Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch, Grune Chili, Koriander und
Gewdlrze, saftig am Spiel3 gegrillt.

254; PRAWN TANDOORI ;e nii S e 1660 €

Riesengarnelen mariniert mit GewUrz-Paste,
gegrillt in Tandoor Ofen

2555 BRAVWSNEN A A L T L A ek 1880 €

Riesengarnelen, mariniert mit einer Cashew-
Gewdlrz-Marinade und im Tandoor Ofen
Gegrillt

266.PRAWN LASOONIKEBAB ................... .. 16,50 €

Riesengarnelen, mariniert mit einer Cashew-
Gewdrz-Paste und Knaoblauch,
im Tandoor Ofen Gegrillt

267 FISH TIKICA - e e e T S 15,00 €

Seelachsfilet, mariniert in mit Gewurz-Paste,
anschlief3end saftig im Tandoor Ofen gegrillt

258 . FISH AZWANT TIKICA - 50500 b S e S 1660

Zarte Fischfilets, mariniert in einer Azwani-
GewdUlrz-Paste und anschliel3end am Spiel3
gegrillt.

25 FISH MALATKEBAB .| 0. 0% 00 e S s Teel €

Zarte Fischfilets, mariniert in einer Cashew-
Gewdlrz-Paste und anschlieBend am Spield gegrillt.

260/ FISH  ACHARTIGEBRE et 08 S o e 15,50 €

Seelachsfilet, mariniert mit Pickle GewlUrz-
Paste und im Tandoor Ofen gegrillt

2617 MADRAS GRILL PLATTER .................. .. 18,00 €

Hahnchen - Lamm - Riesengarnelen -
Fischfilet, mariniert mit einer GewUurz-Paste
und saftig im Tandoor Ofen gegrillt




— GEBRATENE NUDELN

265 VEG. FRIED NOODLES ........................ {(615]0) {5

Gebratene Nudeln - Weil3kohl - Paprika -
Karotten - Junge Bohnen - Lauchzwiebeln

266.VEG. SZECHUAN NOODLES .................... 44501

Gebratene Nudeln - Weil3koh! - Paprika -
Karotten - Junge Bohne - Sellerie -
Lauchzwiebeln - Szechuan Sauce

2B ERICKRENSFRITD NOODLES . <@ 0. . 1260 €

Gebratene Nudeln - Hdhnchen -
Eiern - Gemuse

268.CHICKEN SZECHUAN NOODLES ........... ... 13,00 €

Gebratene Nudeln - Hdhnchen -
Eiern - GemuUse - Szechuan Sauce

2B P MIDXEEINEDNGOODLES om0 14,00 €

Gebratene Nudeln - Garnelen -
Hahnchen - Eiern - GemuUse

270. MIX SZECHUAN NOODLES ................... 14,50 €

Gebratene Nudeln - Hdhnchen - Garnelen -
Eiern - GemuUse Szechuan Sauce




REISGERICHTE

Alle Biriyani Gerichte servieren wir mit Saucen und Salat

DUM BIRYANI BIRIYANI

280, VIEG, DWW LTI AN i e o canna e 1250 €
Gedampftes Reis - GemUse -
aromatischen Gewlrze

2 RCHIGKEIND VB TRINAINIIE S 14,50 €

Gedampftes Reis - Hahnchen -
aromatischen Gewdlrzen

geodlb NI B DUM BIRIYANE == D00 f0as . e 16,00 €

Gedampftes Reis - Lammfleisch -
aromatischen Gewlrzen

283. MADRAS DUM BIRIYANI = ............... 16,50 €

Gedampftes Reis - Hahnchen -
Lammfleisch - Riesengarnelen -
aroamatischen Gewdrzen

REIS

285. KESHMIRI PULAW MIT KORMA SAUCE . ... .. BHCiDE
Reis - Paprika - Cocktail-Frichte -
Cashew - Rosinen

e VEG. TRIEDRIGE . v 12506

Gebratener Reis - Karotten -
Junge Bohnen - Zwiebeln - Paprika

287. VEG. SZECHUAN FRIEDRICE . ... ............. 13,00 €

Gebratener Reis - Karotten -
Junge Bohnen - Zwiebeln -
Paprika - Szechuan Sauce

28R IGINENERINIED RICE .. ... 00 a0 14,00 €

Gebratener Reis - Hahnchen - Eiern -
Karotten - Junge Bohnen - Zwiebeln - Paprika

289.CHICKEN SZECHUAN FRIEDRICE ............ 1450 €

Gebratene Reis - Hahnchen - Eiern -
Karotten - Junge Bohnen - Zwiebeln -
Paprika - Szechuan Sauce

24 NIRRT CE SRS R (55510 ©
Gebratene Reis - Hahnchen - Garnelen -
Eiern - Karotten - Junge Bohnen - Zwiebeln

291. MIX SZECHUAN FRIEDRICE ................. 16,00 €

Gebratene Reis - Hdhnchen -Garnelen -
Eiern - Karotten - Junge Bohnen -
Zwiebeln - Szechuan Sauce




— NACHSPEISE

SN SN GOREREMVIER " 5 " i

frische Mango Puree - Sahne,
CashewnUsse - Mandeln

301. MANGO CREME MIT VANILLEEIS = ......

frische Mango Puree - Sahne -
CashewnuUsse - Mandeln - Vanilleeis

02 RE FELONAD T S SRt i SRR

Joghurt - Kardamom - Safran -
Sahne - Honig - Mandeln

S GUIREADAPANITIN o . . .

Hausgemachte Ballchen aus Hittenkase -
frittiert - Kardamom - Zuckersirup -
Rosenwasser - Mandeln - Sahne

S RIS GUIIBTEARE L Lot s
Milchballchen mit stfBen Sirup

SRNENIPNTIQNE Al = s e

Indisches Eis - Mandeln -
Pistazien - Kardamom

SEUVINGURKU L] a0 i e

Indisches Eis - Mango -
Mandeln - Pistazien - Kardamom

307 SIZZLING BROWNIE MIT VANILLE EIS ... ..

0B KB R LG S e SSRGSl A e S

SIS SOV Y Lt L




SHARING IS CARING!

Folgen Sie uns, um keine Angebote oder News zu
verpassen. Teilen ist erwlnscht.

Wir freuen uns sehr, wenn Sie unsere Gerichte und
unser Restaurant auf Ihren Sozialen Medien posten
wulrden sowie Uber eine positive Bewertung.

Gerne mit dem Verweis:
#MadrasRestaurant oder @MadrasRestaurant

madras

NORD & SUDINDISCHES RESTAURANT

Weender Stra3e 102
37073 Gottingen - Germany

Mail: info@madras-restaurant.de
Tel: +49 (0)5571- 900 49 404

STOFFE UND ERZEUGNISSE, DIE ALLERGIEN UND UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN KONNEN

ALLERGENE

A. Glutenhaltiges Getreide, Al. Enthalt Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), A2. Enthélt Roggen, A3. Enthalt Gerste, A4,
Enthalt Hafer, B. Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, C. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, D. Fische und
daraus gewonnene Erzeugnisse, E. Erdnlsse und daraus gewonnene Erzeugnisse, F. Sojabohnen und Sojaerzeugnisse, G.
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose), H. Schalenfriichte sowie daraus gewonnene Erzeugnisse,
H1. Enthalt Mandeln, H2. Enthalt Haselnlsse H3. Enthalt Walnlsse, H4. Enthalt Cashewnusse, H5. Enthalt Pecannlsse, HB.
Enthalt Parantsse, H7. Enthalt Pistazien, H8. Enthalt MacadamianUsse, I. Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, J. Senf
und daraus gewonnene Erzeugnisse, K. Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, L. Schwefeldioxid und Sulphite in
Konzentrationen von mehr als 10mg/kg oder 10mg/I als insgesamt varhandenes S02, die fur verzehrfertige oder gemaf den
Anweisungen des Herstellers in den urspringlichen Zustand geflhrte Erzeugnisse zu berechnen sind, M. Lupinen und daraus
gewonnene Erzeugnisse, N. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse.

ZUSATZSTOFFE

Nr.1 mit Konservierungsstoff, Nr.2 mit Farbstoff (E133, E102) Kann Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern beeintrachtigen,
Nr.3 mit Antioxidationsmittel, Nr.4 mit Sissungsmittel Saccharin, Nr. 5 mit Stssungsmittel Cyclamat, Nr. 8 mit Sissungsmittel
Aspartam, enth. Phenylalaninquelle, Nr. 7 mit Sussungsmittel Acesulfam, Nr. 8 mit Phosphat, Nr. 9 geschwefelt, Nr. 10
Chininhaltig, Nr. 11 coffeinhaltig, Nr. 12 mit Geschmacksverstarker, Nr. 13 geschwarzt, Nr. 14 gewachst, Nr. 17 Sduerungsmittel,
Nr. 18 mit Aromastoffen

FUR WEITERE FRAGEN SPRECHEN SIE UNS AN. WIR BERATEN SIE GERNE PERSONLICH.
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